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 УТВЕРЖДЕН 

 приказом Министерства науки 

и высшего образования 

Российской Федерации 

 от «____»__________2023 г. №____ 

 

Федеральный государственный образовательный 

 стандарт высшего образования по укрупненной группе  

направлений 29 «Биотехнологии и пищевые технологии» 

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ 

1.1. Настоящий федеральный государственный образовательный 

стандарт высшего образования (далее – ФГОС ВО) представляет собой 

совокупность обязательных требований при реализации основных про-

фессиональных образовательных программ высшего образования – про-

грамм базового высшего образования, программ магистратуры 

по направлениям, отнесенным к укрупненной группе направлений выс-

шего образования 29 «Биотехнологии и пищевые технологии» (далее со-

ответственно – образовательная программа, программа базового выс-

шего образования, программа магистратуры). 

1.2. Состав укрупненной группы направлений высшего образования 

(далее – УГН) 29 «Биотехнологии и пищевые технологии» определяется 

перечнем направлений высшего образования1: 

29.01 «Биотехнология»; 

29.02 «Технологии производства продуктов питания». 

 
1 Часть 8 статьи 11 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. N 273-ФЗ "Об образовании в Российской Федера-

ции" (Собрание законодательства Российской Федерации, 2012, N 53, ст. 7598; 2018, N 32, ст. 5110). 
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1.3. Получение образования по программам базового высшего об-

разования допускается только в образовательной организации высшего 

образования.  

Получение образования по программам магистратуры допускается 

только в образовательных организациях высшего образования и научных 

организациях (далее вместе - Организация). 

1.4. К освоению программ магистратуры за счет средств федераль-

ного бюджета, бюджетов субъектов Российской Федерации и местных 

бюджетов допускаются лица, имеющие диплом по следующим направле-

ниям базового высшего образования: 

Для магистратуры по направлению 29.01 «Биотехнология» - базовое 

высшее образование по направлению 29.01 «Биотехнология»; 

Для магистратуры по направлению 29.02 «Технологии производства 

продуктов питания» - базовое высшее образование по направлениям 

«29.02 «Технологии производства продуктов питания», 40.01 «Водные 

биоресурсы и аквакультура».  

1.5. Обучение по образовательным программам отнесенным к УГН 

29 «Биотехнологии и пищевые технологии» в Организации может осу-

ществляться в очной, очно-заочной и заочной формах. 

1.6. Содержание высшего образования по направлениям, отнесен-

ным к УГН 29 «Биотехнологии и пищевые технологии», определяется про-

граммой базового высшего образования, программой магистратуры, раз-

рабатываемой и утверждаемой Организацией самостоятельно в соответ-

ствии с ФГОС ВО. 

При разработке образовательной программы Организация форми-

рует требования к результатам ее освоения в виде универсальных, базо-

вых, общепрофессиональных и профессиональных компетенций выпуск-

ников (далее вместе - компетенции). 

1.7. Организация вправе разрабатывать образовательную 
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программу, включающую в себя компетенции, отнесенные к одной или не-

скольким направлениям по соответствующим уровням профессиональ-

ного образования или к УГН, а также к области (областям) и виду (видам) 

профессиональной деятельности, в том числе с учетом возможности од-

новременного получения обучающимися нескольких квалификаций2. 

При разработке образовательной программы с учетом возможности 

одновременного получения обучающимися нескольких квалификаций Ор-

ганизация исходит из квалификаций, указанных в Перечней специально-

стей и направлений подготовки высшего образования3, квалификаций 

квалифицированного рабочего, служащего, указанных в Перечне профес-

сий среднего профессионального образования4, а также квалификаций, 

которые формируются по итогам реализации программ дополнительного 

профессионального образования и квалификаций, которые размещаются 

в том числе в Реестре сведений о проведении независимой оценки ква-

лификаций5.  

1.8. Образовательная программа реализуется: не в интересах обо-

роны и безопасности государства, обеспечения законности и правопо-

рядка; не в области подготовки специалистов по эксплуатации судов мор-

ского транспорта, технического флота, судов освоения шельфа и плаву-

чих буровых установок (далее - ПБУ), иных судов, используемых для це-

лей торгового мореплавания, и управление ими как подвижными объек-

тами; не в области подготовки специалистов авиационного персонала 

гражданской авиации, членов экипажей воздушных судов в соответствии 

 
2 Часть 8.1 статьи 12 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Феде-

рации» (Собрание законодательства Российской Федерации, 2012, № 53, ст. 7598; 2018, № 32, ст. 5110). 
3 Приказ Министерства науки и высшего образования Российской Федерации от 1 февраля 2022 г. № 89 (зареги-

стрирован Министерством юстиции Российской Федерации 3 марта 2022 г., регистрационный № 67610) 
4 Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации от 29 октября 2013 г. № 1199 (зарегистри-

рован Министерством юстиции Российской Федерации 26 декабря 2013 г., регистрационный № 30861) 
5 Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации от 15 ноября 2016 г. № 649н «Об 

утверждении порядка формирования и ведения реестра сведений о проведении независимой оценки квалифика-

ции и доступа к ним, а также перечня сведений, содержащихся в указанном реестре» (зарегистрирован Мини-

стерством юстиции Российской Федерации 26 декабря 2013 г., регистрационный № 30861) 
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с международными требованиями; не в области теологии - и реализуется 

а общем порядке. 

1.9. При реализации образовательной программы Организация 

вправе применять электронное обучение, дистанционные образователь-

ные технологии.  

Реализация образовательных программ отнесенным к УГН 29 «Био-

технологии и пищевые технологии» с применением исключительно элек-

тронного обучения, дистанционных образовательных технологий не до-

пускается.  

Электронное обучение, дистанционные образовательные техноло-

гии, применяемые при обучении инвалидов и лиц с ограниченными воз-

можностями здоровья (далее - инвалиды и лица с ОВЗ), должны преду-

сматривать возможность приема-передачи информации в доступных для 

них формах. 

1.10. Реализация образовательной программы осуществляется Ор-

ганизацией как самостоятельно, так и посредством сетевой формы. 

1.11. Образовательная программа реализуется на государственном 

языке Российской Федерации, если иное не определено локальным нор-

мативным актом Организации6. 

1.12. При разработке образовательной программы Организация вы-

бирает направленность (профиль) образовательной программы из пе-

речня, определенного характеристикой соответствующего направления, 

установленной в разделе 5 настоящего ФГОС ВО (далее – характери-

стика образовательной программы), которая соответствует направле-

нию(ям) соответствующего уровня высшего образования в целом или кон-

кретизирует содержание образовательной программы в рамках направ-

ления(ий) соответствующего уровня высшего образования путем 

 
6 Статья 14 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ "Об образовании в Российской Федерации" 

(Собрание законодательства Российской Федерации, 2012, № 53, ст. 7598; 2018, № 32, ст. 5110). 
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ориентации ее на область (области) профессиональной деятельности и 

(или) сферу (сферы) и/или объект (объекты) профессиональной деятель-

ности выпускников и (или) иные требования рынка труда. 

1.13. Образовательная программа, содержащая сведения, состав-

ляющие государственную и служебную тайну, разрабатывается и реали-

зуется с соблюдением требований, предусмотренных законодательством 

Российской Федерации и иными нормативными правовыми актами в об-

ласти защиты государственной и служебной тайны. 

2. ТРЕБОВАНИЯ К СТРУКТУРЕ И ОБЪЕМУ 

ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ  

2.1.  Объем образовательной программы устанавливается в соответ-

ствии с характеристикой образовательной программы. 

Объем образовательной программы, разработанной с учетом воз-

можности одновременного получения обучающимися нескольких квали-

фикаций7, может быть увеличен по решению Организации не более чем 

на 60 з.е.   

2.2. Срок получения образования по образовательной программе (вне 

зависимости от применяемых образовательных технологий) в очной 

форме обучения устанавливается в соответствии с характеристикой об-

разовательной программы. 

Срок освоения программы базового высшего образования в очно-за-

очной или заочной формах обучения увеличивается не менее чем на 6 

месяцев и не более чем на 1 год по сравнению со сроком получения об-

разования в очной форме обучения. 

Срок освоения программы магистратуры в очно-заочной или заочной 

формах обучения увеличивается не менее чем на 3 месяца и не более 

 
7 Подпункт 6 части 1 статья 34 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ "Об образовании в Россий-

ской Федерации" (Собрание законодательства Российской Федерации, 2012, № 53, ст. 7598; 2018, № 32, ст. 5110). 
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чем на 6 месяцев по сравнению со сроком получения образования в оч-

ной форме обучения. 

Срок освоения образовательной программы при обучении по индиви-

дуальному учебному плану инвалидов и лиц с ОВЗ может быть увеличен 

по их заявлению не более чем на 1 год по сравнению со сроком получения 

образования, установленным для соответствующей формы обучения. 

2.3. Объем образовательной программы, реализуемый за один 

учебный год, составляет не более 70 з.е. вне зависимости от формы обу-

чения, применяемых образовательных технологий, реализации образо-

вательных программ с использованием сетевой формы, реализации об-

разовательных программ по индивидуальному учебному плану (за исклю-

чением ускоренного обучения), а при ускоренном обучении - не более 80 

з.е. 

В федеральных государственных организациях, осуществляющих 

подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 

обеспечения законности и правопорядка, объем образовательной про-

граммы, реализуемый за один учебный год по очной форме, составляет 

не более 75 з.е. 

2.4. Организация самостоятельно определяет в пределах сроков и 

объемов, установленных пунктами 2.1 и 2.2 ФГОС ВО: 

срок получения образования по образовательной программе в очно-

заочной или заочной формах обучения, по индивидуальному учебному 

плану, в том числе при ускоренном обучении, а также с учетом возможно-

сти одновременного получения обучающимися нескольких квалифика-

ций; 

объем образовательных программ, реализуемый за один учебный 

год. 

2.5. Структура образовательной программы включает следующие 

блоки: 
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Блок 1 «Дисциплины (модули)»;  

Блок 2 «Практика»; 

Блок 3 «Государственная итоговая аттестация». 

2.6. Программа базового высшего образования в рамках Блока 1 

«Дисциплины (модули)» должна обеспечивать: 

- реализацию дисциплин (модулей) по философии, иностранному 

языку, безопасности жизнедеятельности; 

- реализацию дисциплины (модуля) «История России» в объеме не 

менее 4 з.е., при этом объем занятий в форме контактной работы обуча-

ющихся с педагогическими работниками Организации и (или) лицами, 

привлекаемыми организацией к реализации образовательной программы 

на иных условиях, должен составлять в очной форме обучения не менее 

80 процентов, в очно-заочной форме обучения не менее 40 процентов, в 

заочной форме обучения не менее 20 процентов объема, отводимого на 

реализацию указанной дисциплины (модуля)»; 

- реализацию дисциплин (модулей) по физической культуре и 

спорту: 

в объеме не менее 2 з.е.; 

в объеме не менее 328 академических часов, которые являются обя-

зательными для освоения, не переводятся в з.е. и не включаются в объем 

программы базового высшего образования, в рамках элективных дисци-

плин (модулей) в очной форме обучения. 

Дисциплины (модули) по физической культуре и спорту реализуются 

в порядке, установленном Организацией.  

Для инвалидов и лиц с ОВЗ Организация устанавливает особый по-

рядок освоения дисциплин (модулей) по физической культуре и спорту с 

учетом состояния их здоровья. 

В федеральных государственных организациях, осуществляющих 

подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 
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обеспечения законности и правопорядка, вместо дисциплин (модулей) по 

физической культуре и спорту в рамках Блока 1 «Дисциплины (модули)» 

реализуется дисциплина (модуль) «Физическая подготовка» в объеме не 

менее 11 з.е. в очной форме обучения, а также допускается исключение 

дисциплины (модуля) по безопасности жизнедеятельности. 

2.7. При разработке и реализации образовательных программ обу-

чающимся обеспечивается возможность освоения элективных дисциплин 

(модулей) и факультативных дисциплин (модулей). Факультативные дис-

циплины (модули) не включаются в объем образовательных программ. 

2.8. В Блок 2 «Практика» входят учебная практика и производствен-

ная практика (далее вместе - практики). Наименования типов практик, 

способы их проведения и объем устанавливаются Организацией само-

стоятельно в соответствии с требованиями характеристики образова-

тельной программы. 

При реализации образовательной программы Организация осу-

ществляет проведение практик в организациях, деятельность которых со-

ответствует направленности (профилю) образовательной программы, 

или в структурных подразделениях Организации, предназначенных для 

проведения практической подготовки выпускников. 

В федеральных государственных организациях, осуществляющих 

подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 

обеспечения законности и правопорядка, за счет времени, выделяемого 

на проведение практик, могут проводиться комплексные учения (специ-

альные профессиональные деловые игры).  

2.9. В федеральных государственных организациях, осуществляю-

щих подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 

обеспечения законности и правопорядка, особенности организации и про-

должительность проведения практик, а также возможность освоения 

элективных дисциплин (модулей) и факультативных дисциплин (модулей) 
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определяются в порядке организации и осуществления образовательной 

деятельности по образовательной программе, устанавливаемом феде-

ральным государственным органом, в ведении которого находятся соот-

ветствующие организации8. 

2.10. В Блок 3 «Государственная итоговая аттестация» входят: 

подготовка к сдаче и сдача государственного экзамена (если Орга-

низация включила государственный экзамен в состав государственной 

итоговой аттестации); 

подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификаци-

онной работы. 

2.11. В рамках образовательных программ Организацией выделя-

ются обязательная часть и часть, формируемая участниками образова-

тельных отношений. 

В обязательную часть образовательных программ включаются: 

Блок 2 «Практика»; 

Блок 3 «Государственная итоговая аттестация»; 

дисциплины (модули), указанные в пункте 2.5 настоящего ФГОС ВО 

(для программ базового высшего образования). 

Дисциплины (модули), входящие в Блок 1 «Дисциплины (модули)», 

за исключением дисциплин (модулей), указанных в пункте 2.5 настоящего 

ФГОС ВО (программ базового высшего образования), могут включаться в 

обязательную часть образовательных программ и (или) в часть, форми-

руемую участниками образовательных отношений. 

  

 
8 Часть 2 статьи 81 Федерального закона от 29 декабря 2012 г. № 273-ФЗ «Об образовании в Российской Федера-

ции» (Собрание законодательства Российской Федерации, 2012, № 53, ст. 7598; 2016, № 27, ст. 4238).  
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Объем обязательной части образовательной программы должен со-

ставлять не менее: 

 

Программа базового 

 высшего образования 

 со сроком обучения 

 4 года 

Программа базового 

 высшего образования 

 со сроком обучения 

 5 (6) лет 

Программа 

 магистратуры 

60% 60% 60% 

 

2.12. Реализация части (частей) образовательной программы, в 

рамках которой (которых) до обучающихся доводятся сведения ограни-

ченного доступа и (или) в учебных целях используются секретные об-

разцы вооружения, военной техники, их комплектующие изделия, а также 

проведение государственной итоговой аттестации не допускаются с при-

менением электронного обучения, дистанционных образовательных тех-

нологий. 

2.13. Объем образовательной программы в форме контактной ра-

боты обучающихся с педагогическими работниками Организации и (или) 

лицами, привлекаемыми организацией к реализации образовательных 

программ на иных условиях (в том числе с применением дистанционных 

образовательных технологий) в целом по Блоку 1 «Дисциплины (модули) 

от общей трудоемкости дисциплин в часах должен составлять не менее: 

 

Форма обучения 

Программа базо-

вого высшего об-

разования со сро-

ком обучения 4 

года 

Программа базо-

вого высшего 

образования со 

сроком обучения  

5 (6) лет 

Программа ма-

гистратуры 

очная 60% 60% 50% 

очно-заочная 20% 20% 20% 

заочная 10% 10% 10% 

 

2.14. Организация должна предоставлять инвалидам и лицам с ОВЗ 
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(по их заявлению) возможность обучения по образовательным програм-

мам, учитывающим особенности их психофизического развития, индиви-

дуальных возможностей и, при необходимости, обеспечивающей коррек-

цию нарушений развития и социальную адаптацию указанных лиц. 

3. ТРЕБОВАНИЯ К РЕЗУЛЬТАТАМ ОСВОЕНИЯ  

ОБРАЗОВТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ 

3.1. При разработке образовательных программ Организация фор-

мирует требования к результатам их освоения в виде компетенций вы-

пускников следующих видов:  

универсальные компетенции (для уровня базового высшего образова-

ния); 

базовые компетенции (на УГН);  

общепрофессиональные компетенции (по направлению); 

профессиональные компетенции (по конкретной образовательной про-

грамме) (далее вместе -компетенции). 

3.2. Образовательные программы базового высшего образования 

должны устанавливать следующие универсальные компетенции и ре-

зультаты обучения по их достижения (далее - УК): 

 

Наименова-

ние катего-

рии 

(группы) УК 

Код 

УК 

Формулировка 

компетенции 
Результаты обучения 

Ценности и 
мировоззре-
ние, научная 
методология 
и системное 
мышление 

УК-1 Способен ис-
пользовать 
философские 
знания, науч-
ную методоло-
гию и традици-
онные ду-
ховно-нрав-
ственные 

Знает основные направления 
зарубежной и отечественной фи-
лософии, принципы и категории 
диалектики, формально-логиче-
ские законы и принципы и при-
емы системного и критического 
мышления, методологию науч-
ного познания и методы анализа 
социальных процессов, 
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ценности для 
формирования 
научного миро-
воззрения, ло-
гического и си-
стемного мыш-
ления 

традиционные духовно-нрав-
ственные ценности и мировоз-
зренческие основы российского 
общества 

Умеет применять знания о тра-
диционных духовно-нравствен-
ных ценностях, логические за-
коны, методы и приемы систем-
ного и критического мышления в 
социальной и профессиональ-
ной деятельности в целях фор-
мирования научной картины 
мира, выявления тенденций со-
циальной действительности, 
определения целей и методов в 
научном исследовании 

Историче-
ское созна-
ние и патри-

отизм 

УК-2 Способен 
анализировать 
основные 
этапы и зако-
номерности ис-
торического 
развития Рос-
сии, понимать 
ее место и 
роль в совре-
менном мире, 
формировать 
национальную 
идентичность и 
патриотизм 

Знает: особенности, основные 
этапы и закономерности цивили-
зационного развития России и 
зарубежных стран; исторические 
и культурные основы единства 
многонационального народа 
России, национальные интересы 
и ее позитивную роль в мировой 
политике; основания общеграж-
данской и идентичности россий-
ского общества 

Умеет: анализировать основ-
ные этапы и закономерности 
развития России в контексте ми-
ровой истории, обосновывать ис-
торические завоевания, государ-
ственное, культурное, многона-
циональное и конфессиональ-
ное единство страны, общенаци-
ональные интересы и прогрес-
сивную роль в мировой политике 
и международных конфликтах, 
критически осмысливать геопо-
литическую ситуацию, аргумен-
тированно противодействовать 
фальсификациям российской ис-
тории. 
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Правовое и 
политиче-

ское созна-
ние, граж-

данская по-
зиция 

УК-3 Способен 
формировать 
политическое 
и правовое со-
знание, отстаи-
вать граждан-
скую позицию, 
в том числе не-
терпимое отно-
шение к прояв-
лениям экстре-
мизма, терро-
ризма, корруп-
ционному по-
ведению. 

Знает основные понятия права 
и государства, основы государ-
ственно-политического устрой-
ства и законодательства России, 
сущность коррупционного пове-
дения и его взаимосвязь с соци-
альными, экономическими, поли-
тическими и иными условиями 

Умеет использовать правовые 
знания и нормы, знание истории 
российской государственности, 
функционирования ее политико-
правовой системы для формиро-
вания правосознания и отстаи-
вания гражданской позиции; при-
менять действующее антикор-
рупционное законодательство в 
целях профилактики коррупции и 
формирования нетерпимого от-
ношения к ней; выбирать право-
мерные формы взаимодействия 
с гражданами, структурами граж-
данского общества и органами 
государственной власти в типо-
вых ситуациях 

Саморазви-
тие и соци-

альное взаи-
модействие 

УК-4 Способен 
осуществлять 
самоорганиза-
цию, самораз-
витие и соци-
альное взаи-
модействие, 
достигать по-
ставленных 
целей в ко-
мандной ра-
боте 

Знает методы самоорганизации 
и саморазвития, ключевые пра-
вила социального, группового и 
командного взаимодействия, 
способы постановки индивиду-
альных и групповых задач 

Умеет эффективно применять 
методы самоорганизации и ин-
дивидуального саморазвития, 
создавать систему мотивации 
для достижения поставленных 
целей и выстраивать эффектив-
ные отношения внутри коллек-
тива и между командами, в том 
числе нозологическими груп-
пами инвалидов 
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Коммуника-
ция 

УК-5 Способен вы-
страивать вза-
имодействие и 
общение на 
государствен-
ном и иных 
языках 

Знает правила и нормы комму-
никации на государственном и 
иностранном языках, культурные 
нормы общения, разнообразные 
методы аргументации и убежде-
ния в процессе коммуникации 

Умеет вести дискуссию, выстра-
ивать аргументацию на государ-
ственном и иностранных языках 

Безопас-
ность жизне-
деятельно-

сти 

УК-6 Способен со-
здавать и под-
держивать в 
повседневной 
жизни и в про-
фессиональ-
ной деятельно-
сти безопас-
ные условия 
жизнедеятель-
ности для со-
хранения при-
родной среды, 
обеспечения 
устойчивого 
развития об-
щества, в том 
числе при 
угрозе и воз-
никновении 
чрезвычайных 
ситуаций и во-
енных кон-
фликтов 

Знает основные техносферные 
опасности, их свойства и харак-
теристики, характер воздействия 
вредных и опасных факторов на 
человека и природную среду, ме-
тоды защиты от них 

Умеет оценивать уровень эф-
фективности и безопасности 
применяемых технических 
средств и технологий 

Здоро-
вьесбереже-

ние 

УК-7 Способен 
поддерживать 
должный уро-
вень физиче-
ской подготов-
ленности для 
обеспечения 
полноценной 
жизнедеятель-
ности 

Знает здоровьесберегающие 
технологии и нормы здорового 
образа жизни в различных жиз-
ненных ситуациях и в професси-
ональной деятельности 

Умеет планировать свое рабо-
чее и свободное время для раци-
онального сочетания физиче-
ской и умственной нагрузки и 
обеспечения работоспособности 
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Экономиче-
ская куль-
тура и фи-
нансовая 

грамотность 

УК-8 Способен 
принимать 
обоснованные 
экономические 
и финансовые 
решения 

Знает базовые принципы функ-
ционирования экономики: ос-
новы поведения экономических 
агентов, принципы экономиче-
ского анализа, принципы рыноч-
ного обмена, факторы устойчи-
вого социально-экономического 
и технологического развития, 
включая предпринимательство, 
роль государства в создании об-
щественных благ, понятие бюд-
жетной системы, цели, задачи, 
последствия социально-эконо-
мической политики государства 

Умеет использовать информа-
цию об изменениях в экономике, 
в том числе перспективах устой-
чивого социально-экономиче-
ского и технического развития 
страны, последствиях соци-
ально-экономической политики 
при принятии личных экономиче-
ских решений 

 

3.3. Образовательные программы должны устанавливать следую-

щие базовые компетенции и результаты обучения по их достижению (да-

лее - БК) единые для УГН 29 «Биотехнологии и пищевые технологии»: 

 

Код 
БК 

Формулировка 
 компетенции 

Результаты обучения 

знать уметь 

Программы базового высшего образования 

БК-1 Способен осуществ-
лять поиск, критиче-
ский анализ информа-
ции в профессиональ-
ной деятельности и 
применять её для ре-
шения поставленных 
задач по профилю вы-
полняемой работы 

Методы поиска, 
сбора и обра-
ботки информа-
ции в сфере про-
фессиональной 
деятельности 

Пользоваться рос-
сийскими и иностр-
анными источни-
ками информации, 
базами знаний и 
хранилищами (ба-
зами) данных, в том 
числе в сети Internet 
с учетом основных 
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требований инфор-
мационной без-
опасности 

БК-2 Способен определять 
круг задач в рамках по-
ставленной цели и вы-
бирать рациональные 
способы их решения, 
исходя из действую-
щих правовых норм и 
имеющихся ресурсов и 
ограничений  

Нормативную 
базу, виды ресур-
сов и ограниче-
ний; методы 
оценки способов 
решения задач 

Определять круг 
задач в рамках по-
ставленной цели; 
анализировать аль-
тернативные спо-
собы решения этих 
задач; выбирать оп-
тимальные спо-
собы их решения в 
рамках существую-
щих правовых и ре-
сурсных ограниче-
ний 

БК-3 Способен изучать, 
анализировать, ис-
пользовать объекты и 
процессы профессио-
нальной деятельности, 
основываясь на зако-
нах и закономерностях 
физических, химиче-
ских и биологических 
наук и их взаимосвязи  

Основные физи-
ческие, химиче-
ские и биологиче-
ские законы и за-
кономерности в 
природных и тех-
ногенных систе-
мах, основы их 
математического 
описания 

Использовать 
навыки математи-
ческого описания 
физических, хими-
ческих и биологиче-
ских объектов и 
процессов профес-
сиональной дея-
тельности 

БК-4 Способен проводить 
расчеты технологиче-
ских параметров и мо-
делирование процес-
сов в сфере професси-
ональной деятельно-
сти 

Методы при-
кладной (числен-
ной) математики 
применительно к 
сфере професси-
ональной дея-
тельности  

Пользоваться 
средствами инфор-
мационно-вычисли-
тельной техники, 
работать с паке-
тами прикладных 
программ в сфере 
своей профессио-
нальной деятельно-
сти  

БК-5 Способен проводить 
экспериментальные 
исследования и испы-
тания по заданной ме-
тодике, наблюдения и 
измерения  

Методы обра-
ботки экспери-
ментальных дан-
ных 

Обрабатывать и 
интерпретировать 
эксперименталь-
ные данные. 



17 

 

БК-6 Способен разрабаты-
вать составные части 
технической докумен-
тации, связанной с 
профессиональной де-
ятельностью с учетом 
действующих стандар-
тов, норм и правил 

Основы деловой 
коммуникации, 
требования к де-
ловой коммуни-
кации на русском 
и иностранном 
языках 

Применять на 
практике деловую 
коммуникацию, 
представлять и 
оформлять полу-
ченные результаты 
в форме отчета, до-
клада 

БК-7 Способен осуществ-
лять педагогическую 
деятельность в сфере 
своей профессиональ-
ной деятельности 

Современные 
формы и методы 
обучения, основы 
педагогики и пси-
хологии 

Проводить заня-
тия с обучающи-
мися 

Программы магистратуры 

БК-1 Способен осуществ-
лять критический ана-
лиз проблемных ситуа-
ций на основе систем-
ного подхода, выраба-
тывать стратегию дей-
ствий 

Принципы, ме-
тоды и средства 
анализа и струк-
турирования про-
фессиональной 
информации; ос-
новные принципы 
и составляющие 
системного под-
хода, методоло-
гии анализа про-
блемных ситуа-
ций 

Анализировать 
профессиональную 
информацию, 
структурировать, 
оформлять, пред-
ставлять и выде-
лять в ней главное 
в решении постав-
ленных задач; ис-
пользовать навыки 
анализа и синтеза, 
критического оце-
нивания и интер-
претации различ-
ных разработок тео-
рии и практики, 
оценки достоинств 
и недостатков воз-
можных путей ре-
шения проблем и 
задач, выбора ра-
циональных реше-
ний в рамках про-
фессиональной де-
ятельности 

БК-2 Способен управлять 
проектом на всех 

Виды и особен-
ности структури-
рования задач, 

Применять полу-
ченные знания для 
постановки и 
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этапах его жизненного 
цикла 

планирования 
своей и коллек-
тивной деятель-
ности, ресурсов и 
ограничений для 
решения профес-
сиональных за-
дач; основные 
методы оценки 
разных способов 
решения задач; 
особенности раз-
работки типовых 
и новых проектов, 
выполнения ра-
бот для решения 
комплексных 
многоэтапных за-
дач в своей про-
фессиональной 
деятельности 

структурирования 
задач, планирова-
ния своей и коллек-
тивной деятельно-
сти, разработки ти-
повых и новых про-
ектов, выбора эко-
номически обосно-
ванных решений с 
учетом имеющихся 
ограничений, фор-
мулирования и про-
верки гипотез, орга-
низации и планиро-
вания оригиналь-
ных исследований и 
практических ра-
бот; анализировать, 
оценивать ресурсы, 
время, ограничения 
и риски, управлять 
ими при решении 
поставленных за-
дач; критически 
оценивать досто-
верность и востре-
бованность резуль-
татов решения за-
дач, выполнения 
проектов в рамках 
своей профессио-
нальной деятельно-
сти 

БК-3 Способен принимать 
участие в цифровиза-
ции промышленных 
объектов; в разработке 
алгоритмов и программ 
пригодных для   прак-
тического применения 
в сфере своей профес-
сиональной деятель-
ности 

Возможности со-
временных ин-
формационных 
технологий: циф-
ровых прототи-
пов, Big Data, ис-
кусственного ин-
теллекта, облач-
ных технологий 

Пользоваться рас-
пределенными ба-
зами данных, 
нейро-сетями, об-
лачными техноло-
гиями  
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БК-4 Способен самостоя-
тельно проводить экс-
периментальные ис-
следования, разраба-
тывать методики испы-
таний и измерений 

Методы матема-
тической стати-
стики планирова-
ния и обработки 
данных экспери-
мента,   

Пользоваться обо-
рудованием и изме-
рительными прибо-
рами с соблюде-
нием правил тех-
ники безопасности 

БК-5 Способен применять 
современные комму-
никативные техноло-
гии, в том числе на ино-
странном(ых) 
языке(ах), для акаде-
мического и професси-
онального взаимодей-
ствия 

Коммуникативно 
приемлемые 
стили делового 
общения на госу-
дарственном и 
иностранном 
языках 

Оформлять полу-
ченные результаты 
в виде отчета, науч-
ной публикации, до-
клада, аналитиче-
ских обзоров с 
обоснованными вы-
водами и рекомен-
дациями, в том 
числе на иностран-
ном языке, подго-
тавливать данные и 
научно-техниче-
скую документа-
цию, устно излагать 
мысли, публично 
представлять ре-
зультаты решения 
конкретной задачи, 
выступать с презен-
тациями и докла-
дами, демонстриро-
вать критическое 
понимание вопро-
сов, связанных со 
знанием в области 
профессиональной 
деятельности и в 
смежных областях; 
использовать со-
временные инфор-
мационные техно-
логии 

БК-6 Способен определять 
и реализовывать прио-
ритеты собственной 
деятельности и 

Основы норма-
тивно-правовой 
базы и возможно-
сти построения 

Распознавать про-
белы в своих зна-
ниях и умениях; 
адаптироваться к 
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способы ее совершен-
ствования на основе 
самооценки 

образовательных 
траекторий в рос-
сийском про-
странстве выс-
шего образова-
ния. 

изменяющимся 
условиям деятель-
ности, овладевать 
смежными профес-
сиями; приобретать 
новые научные и 
профессиональные 
знания с учетом со-
временных дости-
жений науки и тех-
ники 

БК-7 Способен проектиро-
вать образовательные 
программы в сфере 
своей профессиональ-
ной деятельности, раз-
рабатывать научно-ме-
тодическое обеспече-
ние для их реализации 

Теорию и ме-
тоды управления 
образователь-
ными системами; 
порядок состав-
ления учебных 
планов, учебно-
методических 
комплексов. 

Разрабатывать 
учебно-методиче-
скую документацию 
для образователь-
ных программ 

 
3.4. Общепрофессиональные компетенции устанавливаются Орга-

низацией в соответствии с характеристикой образовательной программы. 

3.5. Профессиональные компетенции и результаты обучения по их 

достижению определяются Организацией самостоятельно на основе про-

фессиональных стандартов, соответствующих профессиональной дея-

тельности выпускников (при наличии) (за исключением профессиональ-

ных компетенций по образовательным программам, указанным в пункте 

1.8 ФГОС ВО), и (или) с учетом перспектив развития рынка труда. 

Организация осуществляет выбор профессиональных стандартов, 

соответствующих профессиональной деятельности выпускников, из ре-

естра профессиональных стандартов (перечня видов профессиональной 

деятельности), размещенного на специализированном сайте Министер-

ства труда и социальной защиты Российской Федерации «Профессио-

нальные стандарты» (http://profstandart.rosmintrud.ru) (при наличии соот-

ветствующих профессиональных стандартов). 
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В федеральных государственных организациях, осуществляющих 

подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 

обеспечения законности и правопорядка, перечень профессиональных 

компетенций, формируемых в рамках направленности (профиля), уста-

новленной в соответствии с пунктом 1.12 ФГОС ВО, определяется на ос-

нове анализа квалификационных требований к военно-профессиональ-

ной, специальной профессиональной подготовке выпускников, устанав-

ливаемых федеральным государственным органом, в ведении которого 

находятся соответствующие организации. 

3.6. При разработке образовательных программ Организация 

вправе дополнить набор универсальных компетенций, базовых компетен-

ций и общепрофессиональных компетенций и (или) набор результатов 

достижений указанных компетенций с учетом направленности (про-

филя)/специализации образовательной программы, а также приоритетов 

научно-технологического развития Российской Федерации и плана меро-

приятий по реализации Стратегии научно-технологического развития 

Российской Федерации. 

3.7. Организация самостоятельно планирует результаты обучения 

по дисциплинам (модулям) и практикам. 

Совокупность компетенций, установленных образовательными про-

граммами, должна обеспечивать выпускнику способность осуществлять 

профессиональную деятельность не менее чем в одной области профес-

сиональной деятельности и (или) сфере профессиональной деятельно-

сти, установленной в соответствующих характеристиках образователь-

ных программ. 
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4. ТРЕБОВАНИЯ К УСЛОВИЯМ РЕАЛИЗАЦИИ  

ОБРАЗОВАТЕЛЬНЫХ ПРОГРАММ 

4.1. Требования к условиям реализации образовательных программ 

включают в себя общесистемные требования, требования к материально-

техническому и учебно-методическому обеспечению, требования к кадро-

вым и финансовым условиям реализации образовательных программ, а 

также требования к применяемым механизмам оценки качества образо-

вательной деятельности и подготовки обучающихся по образовательным 

программам. 

4.2. Общесистемные требования к реализации образовательных 

программ. 

4.2.1. Организация должна располагать на праве собственности и 

(или) ином законном основании материально-техническим обеспечением 

образовательной деятельности (помещениями и оборудованием) для ре-

ализации образовательных программ по Блоку 1 «Дисциплины (модули)», 

Блоку 2 «Практика», Блоку 3 «Государственная итоговая аттестация» в 

соответствии с учебным планом. 

4.2.2. Каждый обучающийся в течение всего периода обучения дол-

жен быть обеспечен индивидуальным доступом к электронной информа-

ционно-образовательной среде, из любой точки, в которой имеется до-

ступ к информационно-телекоммуникационной сети Интернет (далее – 

сеть «Интернет»), как на территории Организации, так и вне ее. Условия 

для функционирования электронной информационно-образовательной 

среды могут быть созданы с использованием ресурсов иных организаций. 

Электронная информационно-образовательная среда Организации 

должна обеспечивать:  
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– доступ к учебным планам, рабочим программам дисциплин (моду-

лей), практик, к изданиям электронных библиотечных систем и электрон-

ным образовательным ресурсам, указанным в рабочих программах; 

– формирование электронного портфолио обучающегося, состав ко-

торого определяет Организация самостоятельно.  

Функционирование электронной информационно-образовательной 

среды обеспечивается соответствующими средствами информационно-

коммуникационных технологий и квалификацией работников, ее исполь-

зующих и поддерживающих. Функционирование электронной информаци-

онно-образовательной среды должно соответствовать законодательству 

Российской Федерации9. 

В федеральных государственных организациях, осуществляющих 

подготовку кадров в интересах обороны и безопасности государства, 

обеспечения законности и правопорядка, формирование, использование 

и эксплуатация электронной информационно-образовательной среды, 

доступ обучающихся к электронной информационно-образовательной 

среде, а также к современным профессиональным базам данных и ин-

формационным справочным системам, к компьютерной технике, подклю-

ченной к локальным сетям и (или) сети «Интернет», организуются феде-

ральным государственным органом, в ведении которого находятся соот-

ветствующие организации. 

4.2.3. Организация должна предоставлять инвалидам и лицам 

с ограниченными возможностями здоровья (по их заявлению) возмож-

ность обучения по образовательным программам учитывающей 

 
9 Федеральный закон от 27 июля 2006 г. № 149-ФЗ «Об информации, информационных техно-

логиях и о защите информации» (Собрание законодательства Российской Федерации, 2006, № 

31, ст. 3448; 2020, № 24, ст. 3751), Федеральный закон от 27 июля 2006 г. № 152-ФЗ «О персо-

нальных данных» (Собрание законодательства Российской Федерации, 2006, № 31, ст. 3451; 

2018, № 1, ст. 82). 

consultantplus://offline/ref=6C7ED189C16CD34C808DC92023D3512929E2ACCF374AE36CABB52EE859N7r8K
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особенности их физического развития и, при возможности, обеспечиваю-

щей социальную адаптацию указанных лиц. 

4.3. Требования к материально-техническому и учебно-методиче-

скому обеспечению образовательных программ. 

4.3.1. Помещения должны представлять собой учебные аудитории 

для проведения учебных занятий всех видов, предусмотренных образо-

вательными программами, оснащенные оборудованием и техническими 

средствами обучения, состав которых определяется в рабочих програм-

мах дисциплин (модулей). 

Допускается частичная замена оборудования его виртуальными 

аналогами, позволяющими обучающимся получать знания и формиро-

вать умения, предусмотренные образовательными программами. 

4.3.2. Организация должна быть обеспечена необходимым комплек-

том лицензионного программного обеспечения и (или) свободно распро-

страняемого программного обеспечения, в том числе отечественного про-

изводства (состав определяется в рабочих программах дисциплин (моду-

лей, практик). 

4.3.3. Электронная информационно-образовательная среда должна 

обеспечивать одновременный доступ к системе не менее 25 процентов 

обучающихся по образовательным программам. 

При использовании в образовательном процессе печатных изданий 

библиотечный фонд должен быть укомплектован печатными изданиями 

из расчета не менее 0,25 экземпляра каждого из изданий литературы, пе-

речисленной в рабочих программах дисциплин (модулей), практик, на од-

ного обучающегося из числа лиц, одновременно осваивающих соответ-

ствующую дисциплину (модуль), проходящих соответствующую практику. 

4.3.4. Обучающимся должен быть обеспечен доступ (удаленный до-

ступ), в том числе в случае применения электронного обучения, дистан-

ционных образовательных технологий, к базам данных и 
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информационным справочным системам, состав которых определяется в 

рабочих программах дисциплин (модулей). 

Доступ обучающихся к профессиональным базам данных и инфор-

мационным справочным системам в федеральных государственных орга-

низациях, осуществляющих подготовку кадров в интересах обороны и 

безопасности государства, обеспечения законности и правопорядка, ор-

ганизуется федеральным государственным органом, в ведении которого 

находятся соответствующие организации.  

4.4. Требования к кадровым условиям реализации образовательных 

программ. 

4.4.1. Реализация образовательных программам обеспечивается 

педагогическими работниками Организации, а также лицами, привлекае-

мыми Организацией к реализации образовательных программам на иных 

условиях. 

4.4.2. Квалификация педагогических работников Организации 

должна отвечать квалификационным требованиям, указанным в профес-

сиональных стандартах (при наличии) и (или) в квалификационных спра-

вочниках.  

4.4.3. Доля педагогических работников Организации, участвующих в 

реализации образовательной программы и лиц, привлекаемых Организа-

цией к реализации образовательных программам на иных условиях (ис-

ходя из количества замещаемых ставок, приведенного к целочисленным 

значениям), ведущих научную и (или) учебно-методическую и (или) прак-

тическую работу, соответствующую профилю преподаваемой(ых) дисци-

плин(ы) (модуля(ей)), должна составлять: 

 

Программа  
базового высшего образования 

Программа 
 магистратуры 

Не менее 70% Не менее 70 % 
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4.4.4. Доля лиц, привлекаемых Организацией к реализации образо-

вательной программы на иных условиях (исходя из количества замещае-

мых ставок, приведенного к целочисленным значениям), являющихся ра-

ботниками иных организаций, осуществляющими трудовую деятельность 

в профессиональной сфере, соответствующей профессиональной дея-

тельности, к которой готовятся выпускники (иметь стаж работы в данной 

профессиональной сфере не менее 3 лет), должна составлять 

 

Программа  
базового высшего образования 

Программа магистра-
тура 

Не менее 5 % Не менее 5 % 

 

4.4.5. Доля педагогических работников Организации и лиц, привле-

каемых к образовательной деятельности Организации на иных условиях 

(исходя из количества замещаемых ставок, приведенного к целочислен-

ным значениям), имеющих ученую степень (в том числе ученую степень, 

признаваемую в Российской Федерации) и (или) ученое звание (в том 

числе ученое звание, признаваемое в Российской Федерации), должна 

составлять 

 

Программа  
базового высшего образования 

Программа 
 магистратуры 

Не менее 60% Не менее 60% 

 

4.5. Требования к финансовым условиям реализации образователь-

ных программ. 

4.5.1. Финансовое обеспечение реализации образовательных про-

грамм должно осуществляться в объеме не ниже значений базовых нор-

мативов затрат на оказание государственных услуг по реализации обра-

зовательной программы и значений корректирующих коэффициентов к 
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базовым нормативам затрат, определяемых Министерством науки и выс-

шего образования Российской Федерации. 

В Организации, в которой законодательством Российской Федера-

ции предусмотрена военная или иная приравненная к ней служба, служба 

в правоохранительных органах, финансовое обеспечение реализации об-

разовательной программы должно осуществляться в пределах бюджет-

ных ассигнований федерального бюджета, выделяемых федеральному 

органу исполнительной власти, в ведении которого находится указанная 

Организация. 

4.6. Требования к применяемым механизмам оценки качества обра-

зовательной деятельности и подготовки обучающихся по образователь-

ным программам. 

4.6.1. Качество образовательной деятельности и подготовки обуча-

ющихся по образовательным программам определяется в рамках си-

стемы внутренней оценки, а также системы внешней оценки в рамках гос-

ударственного контроля качества образования. 

4.6.2. В целях совершенствования образовательных программ Ор-

ганизация при проведении регулярной внутренней оценки качества обра-

зовательной деятельности и подготовки обучающихся по образователь-

ным программам привлекает работодателей и (или) их объединения, 

иных юридических и (или) физических лиц, включая педагогических ра-

ботников Организации. 

В рамках внутренней системы оценки качества образовательной де-

ятельности по образовательным программам обучающимся предостав-

ляется возможность оценивания условий, содержания, организации и ка-

чества образовательного процесса в целом и отдельных дисциплин (мо-

дулей) и практик. 
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5. ХАРАКТЕРИСТИКИ НАПРАВЛЕНИЙ ВЫСШЕГО ОБРАЗОВАНИЯ,  

ОТНОСЯЩИХСЯ К УГН 29. «БИОТЕХНОЛОГИЯ 

 И ПИЩЕВЫЕ ТЕХНОЛОГИИ»  

5.1.Б. Характеристика образовательной программы базового высшего 

 образования по направлению 29.01 «Биотехнология» 

5.1.Б.1.  Объем программы базового высшего образования вне за-

висимости от формы обучения, применяемых образовательных техноло-

гий, реализации образовательных программ с использованием сетевой 

формы, реализации образовательных программ по индивидуальному 

учебному плану составляет 300 з.е.  

5.1.Б.2. Срок получения образования по программе базового выс-

шего образования (вне зависимости от применяемых образовательных 

технологий) в очной форме обучения, включая каникулы, предоставляе-

мые после прохождения государственной итоговой аттестации, состав-

ляет 5 лет; 

5.1.Б.3. Области профессиональной деятельности профессиональ-

ной деятельности, в которых выпускники, освоившие программу базового 

высшего образования, могут осуществлять профессиональную деятель-

ность: 

01 Образование и наука (в сферах: реализации образовательных 
программ профессионального образования, высшего образования и до-
полнительных профессиональных программ; научных исследований);  

02 Здравоохранение (в сферах: биофармацевтики, в том числе в ча-
сти разработки, исследований и производства лекарственных средств, 
вакцин нового поколения, антибиотиков и бактериофагов, ферментов ме-
дицинского назначения, средств для биотерапии; биомедицины, в том 
числе в части разработки диагностикумов in vitro, молекулярных диагно-
стикумов; персонализированной медицины, в том числе клеточных био-
медицинских технологий, биосовместимых материалов; биоинформа-
тики, развития банков биологических образцов, инфраструктурного обес-
печения исследований на животных); 
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13 Сельское хозяйство и охрана здоровья животных и человека (в сфе-
рах: биологической защиты животных, растений, пород животных, сортов 
растений, созданных с использованием методов биотехнологии; техноло-
гии генетической и молекулярной индикации и идентификации животных 
и растений, трансгенных и клонированных животных; ветеринарной им-
мунобиотехнологии и фармацевтики, в том числе в части разработки, ис-
следований и производства лекарственных средств, вакцин нового поко-
ления, поликлональных и моноклональных антител, бактериофагов, ан-
тибиотиков, гормонов, ферментов, в том числе разработки диагностику-
мов, развития банков штаммов микроорганизмов, биологических образ-
цов, инфраструктурного обеспечения исследований на биологических мо-
делях и целевых животных; биотехнологии почв и биоудобрений, кормо-
вого белка и премиксов для животноводства, пчеловодства, рыбоводства, 
переработки сельскохозяйственных отходов, биологических компонентов 
кормов и премиксов, глубокой переработки зерновых и других сельскохо-
зяйственных культур); 

14 Лесное хозяйство, охота (в сферах: применения биотехнологий 
для управления лесонасаждениями; применения биотехнологий для со-
хранения и воспроизводства лесных генетических ресурсов; создания 
биотехнологических форм деревьев с заданными признаками; создания 
биологических средств защиты леса; развития принципов биорефайнинга 
на основе производства целлюлозы; производства биотоплива на основе 
древесного сырья); 

15 Рыбоводство и рыболовство (в сферах: создания сети аквабиоцен-
тров; глубокой переработки промысловых гидробионтов и рыбной продук-
ции; создания специализированных кормов для аквакультур); 

18 Добыча, переработка угля, руд и других полезных ископаемых (в 
сфере применения биогеотехнологии в горнодобывающей промышленно-
сти);  

19 Добыча, переработка, транспортировка нефти и газа (в сфере био-
технологической переработки и хранения нефти и газа);  

21 Легкая и текстильная промышленность (в сфере производства ис-
кусственных материалов и утилизации отходов);  

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и та-

бака (в сферах: производства пищевого белка, ферментных препаратов, 
пребиотиков, пробиотиков, синбиотиков, функциональных пищевых про-
дуктов (включая лечебные, профилактические и детские), пищевых ингре-
диентов, в том числе витаминов и функциональных смесей; глубокой пе-
реработки пищевого сырья; производства биотехнологической продукции 
для пищевой промышленности); 

23 Деревообрабатывающая и целлюлозно-бумажная промышлен-

ность, мебельное производство (в сфере создания биотехнологических 
комплексов по глубокой переработке древесной биомассы);  
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26 Химическое, химико-технологическое производство (в сферах: 
безопасного для окружающей среды производства химических продуктов 
(«зеленая» химия); производства продуктов ферментативных реакций, 
микробиологического синтеза и биотрансформаций; производства элек-
трической энергии и тепла из биомассы, поглощения (утилизации) эмис-
сии парниковых газов, образуемых в энергетических производственных 
циклах; переработки и обезвреживания промышленных и коммунальных 
стоков; предотвращения и ликвидации последствий вредного антропоген-
ного воздействия на окружающую среду техногенной деятельности);  

40 Сквозные виды профессиональной деятельности в промышленно-

сти (в сферах: научно-исследовательских и конструкторских разработок; 
стандартизации, сертификации контроля качества продукции; хранения и 
транспортировки биотехнологической продукции); 

сфера проведения экспертиз с применением биотехнологических 
методов. 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-

ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 

квалификации работника». 

5.1.Б.4. В рамках освоения программы базового высшего образова-

ния выпускники могут готовиться к решению задач профессиональной де-

ятельности следующих типов: 

научно-исследовательский; 

организационно-управленческий; 

производственно-технологический; 

проектный; 

педагогический. 

5.1.Б.5. Структура и объем программы базового высшего образования:  
 

Структура программы  

базового высшего образования 

Объем программы 

базового высшего 

 образования  

и ее блоков в з.е. 

Блок 1 Дисциплины (модули)  Не менее 210 

Блок 2 Практика  Не менее 20 
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Блок 3 Государственная итоговая аттестация Не менее 10 

Итого 300 

 

5.1.Б.6. В Блок 2 «Практика» предусматривает следующие типы 

практики: 

Типы учебной практики: 

ознакомительная практика; 

научно-исследовательская работа (получение первичных 

навыков научно-исследовательской работы). 

Типы производственной практики: 

технологическая практика; 

проектная практика; 

преддипломная практика; 

научно-исследовательская работа. 

5.1.Б.7. Программа базового высшего образования должна устанав-

ливать следующие общепрофессиональные компетенции и результаты 

обучения по их достижению по направлению подготовки 29.01 «Биотех-

нология»: 

 

Код 
ОПК 

Формулировка 
ОПК 

Результаты обучения 

знать уметь 

ОПК-1 Способен прини-
мать участие в раз-
работке алгорит-
мов и программ, 
пригодных для 
практического при-
менения в сфере 
своей профессио-
нальной деятель-
ности, основыва-
ясь на законах и 
закономерностях 
математических, 

Основы общей, 
неорганической, 
органической хи-
мии, химические 
соединения, их ос-
новные свойства, 
способы описания 
и изучения, полу-
чения; основные 
законы и соотно-
шения основных 
разделов физики, 
химии и биологии. 

Использовать 
навыки математиче-
ского, физического, 
химического, биоло-
гического анализа 
для практического 
применения в сфере 
своей профессио-
нальной деятельно-
сти. 
Определять харак-

теристики процессов 
биотехнологии и 
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физических, хими-
ческих и биологи-
ческих наук и их 
взаимосвязях 

Основы функцио-
нирования живых 
систем, принципы 
физического моде-
лирования и мас-
штабирования 
биотехнологиче-
ских процессов; 
основы технологи-
ческих и аппара-
турных расчетов 
биотехнологиче-
ских производств 

выбирать оборудо-
вание для их реали-
зации 

ОПК-2 Способен проек-
тировать отдель-
ные элементы тех-
нических и техно-
логических систем, 
технических объек-
тов, технологиче-
ских процессов 
биотехнологиче-
ского производства 
на основе приме-
нения базовых ин-
женерных и техно-
логических знаний 

Основные хими-
ческие и биотехно-
логические произ-
водства, принципы 
организации и по-
строения техноло-
гических схем про-
изводства, его 
иерархической 
структуры, типо-
вые методы про-
ведения реакцион-
ных процессов, со-
ответствующие 
аппараты для реа-
лизации химико-
технологических и 
биотехнологиче-
ских процессов и 
получения целе-
вых продуктов 

Выявлять основные 
факторы и пара-
метры, выбирать 
конкретные типы 
приборов и оборудо-
вания для регулиро-
вания, автоматиза-
ции, контроля и диа-
гностики технологи-
ческого процесса, 
рационального сни-
жения его негатив-
ного воздействия на 
окружающую среду и 
человека с учетом 
условий и специ-
фики производства 

ОПК-3 Способен эксплу-
атировать техно-
логическое обору-
дование, выпол-
нять технологиче-
ские операции, 
управлять биотех-
нологическими про-
цессами, 

Основные пока-
затели регламент-
ного протекания 
технологического 
процесса, пре-
делы допустимых 
отклонений от ре-
гламентных пока-
зателей, принципы 

Определять и ана-
лизировать техноло-
гические показатели 
процесса, управлять 
химико-технологиче-
скими и биотехноло-

гическими систе-

мами и процессами, 
обеспечить и 
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контролировать ко-
личественные и ка-
чественные пока-
затели получаемой 
продукции 

управления техно-
логическими про-
цессами, типовые 
системы автома-
тического управ-
ления в химиче-
ской и биотехноло-
гической промыш-
ленности, методы 
и средства диагно-
стики и контроля 
основных техноло-
гических парамет-
ров 

выполнять правила 
ведения асептиче-
ских процессов, тех-
ники безопасности, 
производственной 
гигиены и санитарии, 
пожарной безопас-
ности и охраны 
труда в производ-
ственной деятельно-
сти в соответствии с 
технологическими 
регламентами, 
должностными ин-
струкциями, методи-
ками анализа 

ОПК-4 Способен разра-
батывать состав-
ные части техниче-
ской документа-
ции, связанной с 
профессиональ-
ной деятельно-
стью, с учетом дей-
ствующих стандар-
тов, норм и правил 

Этапы и их содер-
жание при проек-
тировании химиче-
ских и биотехноло-
гических произ-
водств, внедрении 
разработок в прак-
тику, основы стан-
дартизации; сер-
тификации анали-
тических методик, 
целевой продук-
ции и производ-
ства 

Работать с черте-
жами технологиче-
ских схем и базового 
оборудования для 
ведения технологи-
ческих процессов в 
лабораторном, 
опытном и промыш-
ленном масштабах; 
использовать техно-
логические регла-
менты, нормативно-
правовые акты, со-
временные автома-
тизированные ме-
тоды подготовки тех-
нической и техно-ло-
гической документа-
ции 

ОПК-5 Способен прово-
дить эксперимен-
тальные исследо-
вания и испытания 
по заданной мето-
дике, наблюдения 
и измерения, обра-
батывать и 

Теоретические 
основы и прин-
ципы химических, 
физико-химиче-
ских, биохимиче-
ских методов ана-
лиза, основные 
методы и приемы 

Выбрать и исполь-
зовать базовые ме-
тоды и технику для 
физического, фи-
зико-химического, 
химического, микро-
биологических ана-
лиза, проведения 



34 

 

интерпретировать 
эксперименталь-
ные данные, при-
меняя математи-
ческие, физиче-
ские, физико-хими-
ческие, химиче-
ские, биологиче-
ские, микробиоло-
гические методы 

пробоотбора и 
пробоподготовки 
анализируемых 
объектов, базовые 
методы разделе-
ния и концентри-
рования веществ, 
идентификации 
химических ве-
ществ, материа-
лов биологиче-
ского происхожде-
ния на основе экс-
периментальных 
данных 

экспериментов по 
заданной методике, 
применять методы 
математической ста-
тистики и современ-
ные программные 
средства при обра-
ботке результатов 
эксперимента 

 

Организация может дополнить общепрофессиональные компетен-

ции и результаты обучения по их достижению в рамках направленности 

(профиля) образовательных программ. 

5.1.Б.8.  Основные направленности (профили) образовательных 

программ в рамках направления подготовки 29.01 «Биотехнология»: 

Фармацевтическая биотехнология (красная биотехнология); 

Медицинская биотехнология (красная биотехнология); 

Агробиотехнология (зелёная биотехнология); 

Пищевая биотехнология (жёлтая биотехнология); 

Экологическая биотехнология (зелёная/серая биотехнология); 

Аквабиотехнология (синяя биотехнология); 

Химическая биотехнология (белая биотехнология); 

Промышленная биотехнология (серая биотехнология); 

Топливная биотехнология (серая биотехнология); 

Лесная биотехнология (зелёная биотехнология); 

Бионанотехнология (золотая биотехнология); 

Биоинформатика (золотая биотехнология). 
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Образовательная организация может выбрать иные направленно-

сти (профили). Вид направленности (профиля) определяется образова-

тельной организацией по согласованию с работодателями или Советами 

по профессиональным квалификациям соответствующих отраслей. 

5.1.М. Характеристика образовательной программы 

 высшего образования – магистратура по направлению 

 29.01 «Биотехнология» 

5.1.М.1.  Объем программы магистратуры вне зависимости от 

формы обучения, применяемых образовательных технологий, реализа-

ции образовательных программ с использованием сетевой формы, реа-

лизации образовательных программ по индивидуальному учебному 

плану составляет 120 з.е.  

5.1.М.2. Срок получения образования по программе магистратуры 

(вне зависимости от применяемых образовательных технологий) в очной 

форме обучения, включая каникулы, предоставляемые после прохожде-

ния государственной итоговой аттестации, составляет 2 года; 

5.1.М.3. Области профессиональной деятельности профессиональ-

ной деятельности, в которых выпускники, освоившие программу маги-

стратуры, могут осуществлять профессиональную деятельность:  

01 Образование и наука (в сферах: реализации образовательных 
программ профессионального образования, высшего образования и до-
полнительных профессиональных программ; научных исследований);  

02 Здравоохранение (в сферах: биофармацевтики, в том числе в ча-
сти разработки, исследований и производства лекарственных средств, 
вакцин нового поколения, антибиотиков и бактериофагов, ферментов ме-
дицинского назначения, средств для биотерапии; биомедицины, в том 
числе в части разработки диагностикумов in vitro, молекулярных диагно-
стикумов; персонализированной медицины, в том числе клеточных био-
медицинских технологий, биосовместимых материалов; биоинформа-
тики, развития банков биологических образцов, инфраструктурного обес-
печения исследований на животных); 
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13 Сельское хозяйство и охрана здоровья животных и человека (в сфе-
рах: биологической защиты животных, растений, пород животных, сортов 
растений, созданных с использованием методов биотехнологии; техноло-
гии генетической и молекулярной индикации и идентификации животных 
и растений, трансгенных и клонированных животных; ветеринарной им-
мунобиотехнологии и фармацевтики, в том числе в части разработки, ис-
следований и производства лекарственных средств, вакцин нового поко-
ления, поликлональных и моноклональных антител, бактериофагов, ан-
тибиотиков, гормонов, ферментов, в том числе разработки диагностику-
мов, развития банков штаммов микроорганизмов, биологических образ-
цов, инфраструктурного обеспечения исследований на биологических мо-
делях и целевых животных; биотехнологии почв и биоудобрений, кормо-
вого белка и премиксов для животноводства, пчеловодства, рыбоводства, 
переработки сельскохозяйственных отходов, биологических компонентов 
кормов и премиксов, глубокой переработки зерновых и других сельскохо-
зяйственных культур); 

14 Лесное хозяйство, охота (в сферах: применения биотехнологий 
для управления лесонасаждениями; применения биотехнологий для со-
хранения и воспроизводства лесных генетических ресурсов; создания 
биотехнологических форм деревьев с заданными признаками; создания 
биологических средств защиты леса; развития принципов биорефайнинга 
на основе производства целлюлозы; производства биотоплива на основе 
древесного сырья); 

15 Рыбоводство и рыболовство (в сферах: создания сети аквабиоцен-
тров; глубокой переработки промысловых гидробионтов и рыбной продук-
ции; создания специализированных кормов для аквакультур); 

18 Добыча, переработка угля, руд и других полезных ископаемых (в 
сфере применения биогеотехнологии в горнодобывающей промышленно-
сти);  

19 Добыча, переработка, транспортировка нефти и газа (в сфере био-
технологической переработки и хранения нефти и газа);  

21 Легкая и текстильная промышленность (в сфере производства ис-
кусственных материалов и утилизации отходов);  

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и та-

бака (в сферах: производства пищевого белка, ферментных препаратов, 
пребиотиков, пробиотиков, синбиотиков, функциональных пищевых про-
дуктов (включая лечебные, профилактические и детские), пищевых ингре-
диентов, в том числе витаминов и функциональных смесей; глубокой пе-
реработки пищевого сырья; производства биотехнологической продукции 
для пищевой промышленности); 

23 Деревообрабатывающая и целлюлозно-бумажная промышлен-

ность, мебельное производство (в сфере создания биотехнологических 
комплексов по глубокой переработке древесной биомассы);  
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26 Химическое, химико-технологическое производство (в сферах: 
безопасного для окружающей среды производства химических продуктов 
(«зеленая» химия); производства продуктов ферментативных реакций, 
микробиологического синтеза и биотрансформаций; производства элек-
трической энергии и тепла из биомассы, поглощения (утилизации) эмис-
сии парниковых газов, образуемых в энергетических производственных 
циклах; переработки и обезвреживания промышленных и коммунальных 
стоков; предотвращения и ликвидации последствий вредного антропоген-
ного воздействия на окружающую среду техногенной деятельности);  

40 Сквозные виды профессиональной деятельности в промышленно-

сти (в сферах: научно-исследовательских и конструкторских разработок; 
стандартизации, сертификации контроля качества продукции; хранения и 
транспортировки биотехнологической продукции); 

сфера проведения экспертиз с применением биотехнологических 
методов. 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-

ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 

квалификации работника. 

5.1.М.4. В рамках освоения программы магистратуры выпускники 

могут готовиться к решению задач профессиональной деятельности сле-

дующих типов: 

научно-исследовательский; 

организационно-управленческий; 

производственно-технологический; 

проектный; 

педагогический. 

5.1.М.5. Структура и объем программы магистратуры:  

Структура программы магистратуры 
Объем программы магистра-

туры и ее блоков в з.е. 

Блок 1 Дисциплины (модули)  Не менее 40 

Блок 2 Практика  Не менее 40 

Блок 3 Государственная итоговая ат-
тестация 

Не менее 6 
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Итого 120 

 

5.1.М.6. В Блок 2 «Практика» предусматривает следующие типы 

практики: 

Типы учебной практики: 

педагогическая практика. 

Типы производственной практики: 

технологическая практика; 

проектная практика; 

преддипломная практика; 

научно-исследовательская работа. 

5.1.М.7. Программа магистратуры должна устанавливать следую-

щие общепрофессиональные компетенции и результаты обучения по их 

достижению по направлению 29.01 «Биотехнология»: 

 

Код 
ОПК 

Формулировка 
ОПК 

Результаты обучения 

знать уметь 

ОПК-1 Способен ис-

пользовать, анали-

зировать и обоб-

щать высокоспе-

циализированные 

теоретические и 

практические зна-

ния в области био-

технологии в каче-

стве основы для 

оригинальной раз-

работки или при-

менения идей при 

решении суще-

ствующих и но-

вых задач 

Современные тео-

рии и их интерпрета-

ции, проблемы, мето-

дологические ос-

новы, достижения, 

определяющие про-

гресс биотехнологии 

на современном 

этапе, надпрофессио-

нальные и междисци-

плинарные связи 

Использовать высоко 

специализированные 

теоретические и практи-

ческие знания, навыки 

анализа результатов ис-

следований в качестве 

основы для постановки 

новых исследователь-

ских задач, оригиналь-

ной разработки или 

применения идей в об-

ласти профессиональ-

ной деятельности 
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ОПК-2 Способен ис-

пользовать специ-

ализированное 

программное 

обеспечение, базы 

данных, адаптиро-

вать известные 

программные про-

дукты, элементы 

искусственного 

интеллекта для ре-

шения задач про-

фессиональной 

деятельности 

Особенности инфор-

мационных техноло-

гий, использования 

современных систем 

поиска, обработки и 

анализа информации 

из различных источ-

ников для проведения 

биоинформатиче-

ских, инженерных, 

технологических, 

технико-экономиче-

ских расчетов, основ-

ных этапов выполне-

ния и содержания 

проектных работ в 

профессиональной 

области деятельности 

Использовать совре-

менные программные 

средства, базы данных и 

программные оболочки 

для организации опера-

тивного обмена инфор-

мацией между исследо-

вательскими группами, 

решения задач профес-

сиональной деятельно-

сти 

ОПК-3 Способен анали-

зировать, оцени-

вать и выбирать 

современные ме-

тоды исследова-

ний, планировать 

и проводить науч-

ные исследования 

в области профес-

сиональной дея-

тельности; ис-

пользовать ин-

струментальные 

средства, техноло-

гии для решения 

конкретной науч-

ной или производ-

ственной задачи, 

осваивать новей-

шие методы и тех-

нику исследова-

ний; критически 

анализировать, 

обобщать и интер-

претировать 

Основные научные 

методы, технику ис-

следования в биотех-

нологии и их ограни-

чения. 

Основы планирова-

ния экспериментов, 

основные факторы, 

влияющие на резуль-

таты работы с объек-

тами биотехнологии 

Использовать новые 

методы и технику ис-

следований для реше-

ния конкретных задач 

профессиональной дея-

тельности с основными 

объектами биотехноло-

гии: ферментами, мик-

роорганизмами и их со-

обществами, клеточ-

ными культурами, про-

дуктами биосинтеза и 

другими объектами 

биотехнологии. Разра-

ботать программу ис-

следований с использо-

ванием  профессиональ-

ной техники, оценить и 

проанализировать полу-

ченные результаты, сде-

лать обоснованные вы-

воды 
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эксперименталь-

ные данные 

ОПК-4 Способен разра-

батывать и приме-

нять на практике 

инновационные 

решения в науч-

ной и производ-

ственной сферах 

биотехнологии на 

основе новых зна-

ний и проведен-

ных исследований 

с учетом экономи-

ческих, экологи-

ческих, социаль-

ных и других огра-

ничений 

Состояние и пер-

спективы инноваци-

онной деятельности в 

промышленной био-

технологии и биоин-

женерии, базовые 

приоритеты, научно-

прикладные задачи, 

основные этапы и их 

задачи при внедрении 

разработок в прак-

тику, при проектиро-

вании и эксплуатации 

отдельных стадий 

биотехнологических 

производств, при по-

лучении продукта 

нужного качества 

Использовать базовые 

навыки разработки и 

выбора рационального 

способа получения за-

данного продукта и оце-

нить технологическую, 

технико-экономиче-

скую и эколого-эконо-

мическую эффектив-

ность производства за-

данного продукта 

ОПК-5 Способен гото-

вить научные пуб-

ликации, методи-

ческие материалы, 

заявки на научные 

конкурсы и про-

екты, научные об-

зоры и отчеты, до-

кументы для за-

щиты объектов 

интеллектуальной 

собственности 

Этапы подготовки и 

содержание научно-

технической отчет-

ной документации, 

аналитических обзо-

ров и справок, доку-

ментации для участия 

в конкурсах научных 

проектов, презента-

ций, публикаций 

научных результатов, 

защиты интеллекту-

альной собственно-

сти 

Анализировать, необ-

ходимые для решения 

профессиональных за-

дач информационно-

справочные и научно-

технические ресурсы с 

учетом современных 

достижений науки и 

техники; готовить 

научно-техническую 

документацию, анали-

тические обзоры и 

справки, документацию 

для участия в конкурсах 

научных проектов, пре-

зентации, публикации, 

материалы для защиты 

интеллектуальной соб-

ственности в области 

биотехнологии 
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Организация может дополнить общепрофессиональные компетен-

ции и результаты обучения по их достижению в рамках направленности 

(магистерских программ). 

5.1.М.8.  Основные направленности образовательных программ 

(магистерские программы) в рамках направления подготовки 29.01 «Био-

технология»: 

Фармацевтическая биотехнология (красная биотехнология); 

Медицинская биотехнология (красная биотехнология); 

Агробиотехнология (зелёная биотехнология); 

Пищевая биотехнология (жёлтая биотехнология); 

Экологическая биотехнология (зелёная/серая биотехнология); 

Аквабиотехнология (синяя биотехнология); 

Химическая биотехнология (белая биотехнология); 

Промышленная биотехнология (серая биотехнология); 

Топливная биотехнология (серая биотехнология); 

Лесная биотехнология (зелёная биотехнология); 

Бионанотехнология (золотая биотехнология); 

Биоинформатика (золотая биотехнология). 

Образовательная организация может выбрать иные направленно-

сти (магистерские). Вид направленности (магистерской программы) опре-

деляется образовательной организацией по согласованию с работодате-

лями или Советами по профессиональным квалификациям соответству-

ющих отраслей. 

5.2.Б. Характеристика образовательной программы  

 базового высшего образования по направлению 

 29.02 «Технологии производства продуктов питания» 

5.2.Б.1.  Объем программы базового высшего образования вне за-

висимости от формы обучения, применяемых образовательных 
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технологий, реализации образовательных программ с использованием 

сетевой формы, реализации образовательных программ по индивидуаль-

ному учебному плану составляет 300 з.е.  

5.2.Б.2. Срок получения образования по программе базового выс-

шего образования (вне зависимости от применяемых образовательных 

технологий) в очной форме обучения, включая каникулы, предоставляе-

мые после прохождения государственной итоговой аттестации, состав-

ляет 5 лет; 

5.2.Б.3. Области профессиональной деятельности профессиональ-

ной деятельности, в которых выпускники, освоившие программу базового 

высшего образования, могут осуществлять профессиональную деятель-

ность:  

01 Образование и наука (в сферах: реализации образовательных программ 

профессионального образования, высшего образования и дополнительных про-

фессиональных программ; научных исследований);  

13 Сельское хозяйство (в сферах: производства, первичной обработки и 

хранения продукции растениеводства, животноводства и птицеводства; произ-

водство винодельческой продукции);  

15 Рыбоводство и рыболовство (в сферах: вылова и обработки рыбы и мо-

репродуктов на судах рыбопромыслового флота; производства продуктов пита-

ния из водных биоресурсов и объектов аквакультуры); 

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и та-

бака (в сферах: производства продуктов питания животного происхождения; 

производства продуктов питания из растительного сырья; производства биотех-

нологической продукции для пищевой промышленности; производства продук-

ции общественного питания массового изготовления и специализированных пи-

щевых продуктов; маркетинговых исследований в области пищевой и перераба-

тывающей промышленности; обеспечения безопасности, прослеживаемости и 

качества пищевой продукции на всех этапах ее производства и обращения на 

рынке, функциональных пищевых продуктов (включая лечебные, профилакти-

ческие и детские), пищевых ингредиентов, в том числе витаминов и функцио-

нальных смесей; глубокой переработки пищевого сырья);  

33 Сервис, оказание услуг населению (в сферах: управление предприя-

тием питания; производство кондитерской и шоколадной продукции в организа-

циях питания; производство блюд, напитков и кулинарных изделий в организа-

циях питания; производство хлебобулочной продукции в организациях пита-

ния); 
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40 Сквозные виды профессиональной деятельности в промышленности 

(в сферах: научно-исследовательских и конструкторских разработок; стандарти-

зации, сертификации контроля качества продукции; метрологическое обеспече-

ние измерений; сфера проведения экспертиз продукции и ее производства). 
Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-
ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 
квалификации работника. 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-

ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 

квалификации работника. 

5.2.Б.4. В рамках освоения программы базового высшего образова-

ния выпускники могут готовиться к решению задач профессиональной де-

ятельности следующих типов: 

научно-исследовательский; 

технологический; 

организационно-управленческий; 

проектный; 

педагогический. 

5.2.Б.5. Структура и объем программы базового высшего образования:  

Структура программы  

базового высшего образования 

Объем программы ба-

зового высшего обра-

зования и ее блоков в 

з.е. 

Блок 1 Дисциплины (модули)  Не менее 210 

Блок 2 Практика  Не менее 20 

Блок 3 Государственная итоговая аттестация Не менее 10 

Итого 300 
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5.2.Б.6. В Блок 2 «Практика» предусматривает следующие типы 

практики: 

Типы учебной практики:  

ознакомительная практика; 

технологическая практика; 

Типы производственной практики:  

организационно-управленческая практика; 

педагогическая практика; 

преддипломная практика, в том числе научно-исследователь-

ская работа. 

5.2.Б.7. Программа базового высшего образования должна устанав-

ливать следующие общепрофессиональные компетенции и результаты 

обучения по их достижению по направлению подготовки 29.02 «Техноло-

гии производства продуктов питания»: 

Код 
ОПК 

Формулировка 
ОПК 

Результаты обучения 

знать уметь 

ОПК-1 Способен поль-
зоваться компью-
тером для реше-
ния задач про-
фессиональной 
деятельности 

Принципы работы 
с современными 
текстовыми редак-
торами, электрон-
ными таблицами, 
средствами визуа-
лизации, основы 
работы с систе-
мами управления 
базами данных 
(СУБД) 

Работать с основ-
ными пакетами при-
кладных программ, в 
мом числе офис-
ными и статистиче-
ского анализа и об-
работки эксперимен-
тальных данных  

ОПК-2 Способен ис-
пользовать зна-
ния инженерных 
процессов при ре-
шении професси-
ональных задач и 
эксплуатации со-
временного 

Основные законо-
мерности функцио-
нирования био-
сферы и отдельных 
ее компонентов; со-
временные спо-
собы автоматиза-
ции процессов, 

Выявлять про-
блемы экологиче-
ского характера при 
анализе конкретной 
ситуации; пользо-
ваться современ-
ными информацион-
ными технологиями 
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технологического 
оборудования и 
приборов 

основные понятия о 
технологических 
процессах произ-
водства; основные 
физические про-
цессы, протекаю-
щие при технологи-
ческом воздей-
ствии; основные 
черты технологий 
производства, по-
требления, обслу-
живания, классифи-
кацию технологий и 
характерные черты 
основных групп тех-
нологий, особенно-
сти ресурсопотреб-
ления и экологиче-
ские проблемы тех-
нологий; методы 
анализа технологи-
ческих процессов и 
оборудования для 
их реализации, как 
объектов автомати-
зации и управле-
ния; 

для получения акту-
альной информации 
по вопросам охраны 
окружающей среды 
и рационального 
природопользова-
ния; обосновывать 
выбор критериев ра-
ботоспособности 
применительно к 
конкретной конструк-
ции; анализировать 
производственные 
процессы как объ-
екты управления, 
определять требова-
ния к их автоматиза-
ции 

ОПК-3 Способен орга-
низовывать и осу-
ществлять техно-
логические про-
цессы производ-
ства пищевой 
продукции 

Организационные 
и управленческие 
особенности функ-
ционирования 
предприятия, орга-
низационно-право-
вые формы пред-
приятий; принципы 
решения технико-
экономических, ор-
ганизационных и 
управленческих во-
просов в производ-
стве; классифика-
цию пищевых 

Пользоваться спра-
вочной и специали-
зированной литера-
турой для получения 
необходимой инфор-
мации о конкретных 
технологиях; прово-
дить анализ влияния 
основных технологи-
ческих методов об-
работки на свойства 
готового продукта; 
оценивать влияние 
технологических 
факторов и 
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добавок и техноло-
гических вспомога-
тельных средств; 
функциональные 
свойства пищевых 
добавок; процессы 
пищевой техноло-
гии; основные изме-
нения, происходя-
щие с сырьем во 
время обработки, 
хранения; прин-
ципы консервиро-
вания  

физических процес-
сов, протекающих 
при реализации тех-
нологических мето-
дов на свойства сы-
рья и материалов 
применять имеющи-
еся методы для ре-
шения технико-эко-
номических, органи-
зационных и управ-
ленческих вопросов; 
проводить анализ и 
оценку производ-
ственных и непроиз-
водственных затрат 
на обеспечение тре-
буемого качества 
продукции, анализи-
ровать результаты 
деятельности произ-
водственных подраз-
делений; составлять 
технологическую 
схему производства; 
давать характери-
стику процессам пи-
щевой промышлен-
ности 

ОПК-4 Способен обес-
печивать кон-
троль качества и 
безопасности 
продукции на всех 
этапах жизнен-
ного цикла 

Нормативно – тех-
ническую докумен-
тацию для осу-
ществления квали-
метрической 
оценки качества 
продукции и услуг; 
основные понятия и 
государственные 
акты в области мет-
рологии, стандарти-
зации и подтвер-
ждения соответ-
ствия; формы 

Проводить измере-
ния и наблюдения; 
составлять описания 
проводимых иссле-
дований, обобщать и 
систематизировать 
данные для состав-
ления отчетов и 
научных публикаций; 
планировать основ-
ные показатели ка-
чества при организа-
ции предприятия; 
эффективно и 
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подтверждения со-
ответствия пище-
вых продуктов и 
услуг, порядок про-
цедуры; механизм 
действия основных 
пищевых добавок и 
технологических 
вспомогательных 
средств; способы 
введения пищевых 
добавок и техноло-
гических вспомога-
тельных средств в 
продукты питания; 
жизненный цикл 
продукта 

безопасно использо-
вать разрешенные 
пищевые добавки и 
технологические 
вспомогательные 
средства; организо-
вать и провести ис-
следование состава, 
качества и безопас-
ности пищевой про-
дукции;  выполнять 
обоснованный вы-
бор показателей по-
требительских 
свойств продукции 
при оценке качества; 
организовать доку-
ментооборот учетно-
отчетной документа-
ции 

 

Организация может дополнить общепрофессиональные компетен-

ции и результаты обучения по их достижению в рамках направленности 

(профиля) образовательных программ. 

5.1.М.8. Основные направленности (профили) образовательных 

программ в рамках направления подготовки 29.02 «Технологии производ-

ства продуктов питания»: 

Продукты питания из растительного сырья; 

Продукты питания животного происхождения; 

Индустрия питания; 

Высокотехнологичные производства пищевых продуктов функцио-

нального и специализированного происхождения. 

Образовательная организация может выбрать иные направленно-

сти (профили). Вид направленности (профиля) определяется 
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образовательной организацией по согласованию с работодателями или 

Советами по профессиональным квалификациям соответствующих от-

раслей. 

5.2.М. Характеристика образовательной программы высшего образования 

– магистратура по направлению 

 29.02 «Технологии производства продуктов питания» 

5.2.М.1.  Объем программы магистратуры вне зависимости от 

формы обучения, применяемых образовательных технологий, реализа-

ции образовательных программ с использованием сетевой формы, реа-

лизации образовательных программ по индивидуальному учебному 

плану составляет 120 з.е.  

5.2.М.2. Срок получения образования по программе магистратуры 

(вне зависимости от применяемых образовательных технологий) в очной 

форме обучения, включая каникулы, предоставляемые после прохожде-

ния государственной итоговой аттестации, составляет 2 года; 

5.2.М.3. Области профессиональной деятельности профессиональ-

ной деятельности, в которых выпускники, освоившие программу маги-

стратуры, могут осуществлять профессиональную деятельность: 

01 Образование и наука (в сферах: реализации образовательных программ 

профессионального образования, высшего образования и дополнительных про-

фессиональных программ; научных исследований);  

13 Сельское хозяйство (в сферах: производства, первичной обработки и 

хранения продукции растениеводства, животноводства и птицеводства; произ-

водство винодельческой продукции);  

15 Рыбоводство и рыболовство (в сферах: вылова и обработки рыбы и мо-

репродуктов на судах рыбопромыслового флота; производства продуктов пита-

ния из водных биоресурсов и объектов аквакультуры); 

22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и та-

бака (в сферах: производства продуктов питания животного происхождения; 

производства продуктов питания из растительного сырья; производства биотех-

нологической продукции для пищевой промышленности; производства продук-

ции общественного питания массового изготовления и специализированных 
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пищевых продуктов; маркетинговых исследований в области пищевой и перера-

батывающей промышленности; обеспечения безопасности, прослеживаемости и 

качества пищевой продукции на всех этапах ее производства и обращения на 

рынке, функциональных пищевых продуктов (включая лечебные, профилакти-

ческие и детские), пищевых ингредиентов, в том числе витаминов и функцио-

нальных смесей; глубокой переработки пищевого сырья);  

33 Сервис, оказание услуг населению (в сферах: управление предприя-

тием питания; производство кондитерской и шоколадной продукции в организа-

циях питания; производство блюд, напитков и кулинарных изделий в организа-

циях питания; производство хлебобулочной продукции в организациях пита-

ния); 

40 Сквозные виды профессиональной деятельности в промышленности 

(в сферах: научно-исследовательских и конструкторских разработок; стандарти-

зации, сертификации контроля качества продукции; метрологическое обеспече-

ние измерений; сфера проведения экспертиз продукции и ее производства). 
Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-
ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 
квалификации работника. 

Выпускники могут осуществлять профессиональную деятельность и 

в других областях профессиональной деятельности при условии соответ-

ствия уровня их образования и полученных компетенций требованиям к 

квалификации работника. 

5.2.М.4. В рамках освоения программы магистратуры выпускники 

могут готовиться к решению задач профессиональной деятельности сле-

дующих типов: 

научно-исследовательский; 

технологический; 

организационно-управленческий; 

проектный; 

педагогический. 
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5.2.М.5. Структура и объем программы магистратуры:  

Структура программы магистратуры 

Объем программы ма-

гистратуры и ее бло-

ков в з.е. 

Блок 1 Дисциплины (модули)  Не менее 40 

Блок 2 Практика  Не менее 40 

Блок 3 Государственная итоговая аттестация Не менее 6 

Итого 120 

 

5.2.М.6. В Блок 2 «Практика» предусматривает следующие типы 

практики: 

Типы учебной практики:  

ознакомительная практика; 

технологическая практика; 

Типы производственной практики:  

организационно-управленческая практика; 

педагогическая практика; 

преддипломная практика, в том числе научно-исследователь-

ская работа. 

5.2.М.7. Программа магистратуры должна устанавливать следую-

щие общепрофессиональные компетенции и результаты обучения по их 

достижению по направлению 29.02 «Технологии производства продуктов 

питания»: 

Код 
ОПК 

Формулировка ОПК 
Результаты обучения 

знать уметь 

ОПК-1 Способен разраба-
тывать эффектив-
ную стратегию, ин-
новационную поли-
тику и конкуренто-
способные концеп-
ции производств, и 

Приоритеты в 
сфере технологии 
и организации про-
изводства конку-
рентоспособной 
продукции; основ-
ные 

Определять ос-
новные этапы про-
работки и реализа-
ции инновационных 
проектов по произ-
водству пищевой 
продукции 
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образовательные 
технологии в сфере 
своей профессио-
нальной деятельно-
сти 

информационные 
технологии обра-
ботки данных и 
представления ре-
зультатов; основ-
ные понятия и 
принципы педаго-
гики; образова-
тельные техноло-
гии; нормативные 
документы в обла-
сти образователь-
ной деятельности; 

различного назна-
чения; применять 
результаты иссле-
дований при разра-
ботке программ ин-
новационной дея-
тельности и под-
держки имиджа ор-
ганизации; исполь-
зовать современ-
ное программное 
обеспечение для 
решения эконо-
мико-статистиче-
ских, эконометриче-
ских задач и пред-
ставления резуль-
татов исследова-
ния; анализировать 
и решать педагоги-
ческие задачи в 
учебной и профес-
сиональной дея-
тельности;  - рабо-
тать с психолого-
педагогической ли-
тературой 

ОПК-2 Способен разраба-
тывать мероприя-
тия по совершен-
ствованию техноло-
гических процессов 
производства про-
дукции различного 
назначения 

Направления ин-
тенсификации тех-
нологических про-
цессов производ-
ства продукции 
различного назна-
чения; современ-
ные проблемы 
производства, хра-
нения и реализа-
ции продукции; ме-
тоды проведения 
расчетов для про-
ектирования пи-
щевых произ-
водств, 

Обосновать техно-
логические и орга-
низационные фак-
торы для интенси-
фикации производ-
ства продукции раз-
личного назначе-
ния; выявлять про-
блемы производ-
ства, хранения и ре-
ализации продук-
ции; использовать 
системы автомати-
зированного проек-
тирования и про-
граммного 
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технологических 
линий, цехов, от-
дельных участков 
организаций с ис-
пользованием си-
стем автоматизи-
рованного проек-
тирования и про-
граммного обеспе-
чения, информа-
ционных техноло-
гий при создании 
проектов вновь 
строящихся и ре-
конструкции дей-
ствующих органи-
заций по произ-
водству продуктов 
питания различ-
ного назначения; 
показатели эф-
фективности тех-
нологических про-
цессов производ-
ства продуктов пи-
тания 

обеспечения, ин-
формационные тех-
нологии для проек-
тирования пищевых 
производств, техно-
логических линий, 
цехов, отдельных 
участков организа-
ций по производ-
ству продуктов пи-
тания различного 
назначения; приме-
нять методики рас-
чета технико-эконо-
мической эффек-
тивности производ-
ства продуктов пи-
тания при выборе 
оптимальных тех-
нических и органи-
зационных реше-
ний 

ОПК-3 Способен оцени-
вать риски и управ-
лять качеством про-
цесса и продукции 
путем использова-
ния и разработки 
новых высокотехно-
логических решений 

Основные при-
емы ранжирова-
ния показателей 
качества; основ-
ные государствен-
ные и междуна-
родные норматив-
ные документы в 
области управле-
ния качеством и 
безопасностью пи-
щевой продукции 
и производства; 
основные крите-
рии оценки каче-
ства; различные 
системы 

Использовать со-
временные модели 
систем менедж-
мента качества, ор-
ганизовывать кон-
троль производства 
продукции в зависи-
мости от выбран-
ной системы кон-
троля; использо-
вать различные мо-
дели систем ме-
неджмента каче-
ства; принимать 
управленческие ре-
шения, проводить 
процедуру 
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управления каче-
ством; современ-
ные методы управ-
ления качеством; 
правила ведения 
документации в 
области систем 
контроля качества; 
процедуры под-
тверждения соот-
ветствия (серти-
фикации). 

подтверждения со-
ответствия 

ОПК-4 Способен исполь-
зовать научные зна-
ния и навыки иссле-
довательской дея-
тельности для мо-
делирования и про-
ектирования про-
дукции и процессов 
ее производства 

Основные прин-
ципы и подходы к 
созданию новых 
рецептур много-
компонентных 
продуктов пита-
ния; методологию 
проектирования 
состава продукта 
на основе анализа 
научных знаний и 
собственных ис-
следований; мето-
дологию планиро-
вания экспери-
мента и обработки 
полученных экспе-
риментальных 
данных; проводить 
интерпретацию 
полученных моде-
лей и их производ-
ственную верифи-
кацию 

Использовать со-
временные про-
граммы и информа-
ционные техноло-
гии для проектиро-
вания состава про-
дукции различного 
назначения мето-
дом компьютерного 
моделирования 
многокомпонент-
ных пищевых си-
стем; осуществлять 
выбор проблемы, 
постановку задач, 
моделировать тех-
нологические про-
цессы с помощью 
компьютерных про-
грамм 

 

Организация может дополнить общепрофессиональные компетен-

ции и результаты обучения по их достижению в рамках направленности 

(магистерских программ). 
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5.2.М.8. Основные направленности образовательных программ (ма-

гистерские программы) в рамках направления подготовки 29.02 «Техно-

логии производства продуктов питания»: 

Продукты питания из растительного сырья; 

Продукты питания животного происхождения; 

Индустрия питания; 

Высокотехнологичные производства пищевых продуктов функцио-

нального и специализированного происхождения. 

Образовательная организация может выбрать иные направленно-

сти (магистерские программы). Вид направленности (магистерской про-

граммы) определяется образовательной организацией по согласованию 

с работодателями или Советами по профессиональным квалификациям 

соответствующих отраслей. 


